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INGREDIENTS

500G DE PEMME RIGATE
300G DE JAMBON CUIT
200ML DE CREME LIQUIDE LEGERE 18%
200G DE VACHE QUI RIT® A TARTIMER
50G DE MOZZARELLA RAPEE

40G D'EMMENTAL RAPE
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PREPARATION

Cuire les pates (2 minutes de meins que la
cuisson al dente recommandée sur le paguet).

Egoutter et stopper la cuisson sous un jet d'eau
froide.

Préchauffer le four 3 170°C.

Emincer le jambeon.

Faire fondre la Vache qui rit® avec la créme.
Ajouter le jambon,

Mélanger cette préparation aux pites.
Metire dans un plat ou des ramequins allant au four.
Mélanger la mozzarella et I'emmental.

Saupoudrer le plat et enfourner pour environ
15 minutes,
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